
3.1
Sun

2026

6.30
Tue

ベイサイドホテル
アジュール竹芝

時間制

フリードリンク付

飲み
放題

¥10,000̃¥10,000̃¥10,000̃
（サービス料込）（サービス料込）（サービス料込）お一人様

（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）
¥10,000̃

（サービス料込）お一人様

（税込¥11 , 0 0 0）

◆ お料理 （ビュッフェスタイル）

◆ 会場費 （2時間まで）

◆ 音響設備 （マイクなど）
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AZR0076 / No.2 26.04

TEL 03-3437-5566〈 10:00~18:00 〉
ご予約・お問合せ

2 0 2 6



▪ 仔羊のケバブサンド
▪ 本日仕込みの鮮魚の平造り 桜の葉の香り
▪ 桜海老のキッシュ
▪ チキンのガランティーヌ 春野菜添え
▪ 魚介と山菜の庭園風　
▪ 特大海老のチリソース煮
▪ 豚トロ塩チャーシューのグリル 桜とヨーグルト風味
▪ 揚げもの盛り合わせ
▪ 牛背肉のロースト ポルトガル風トマトソース
▪ 点心2種盛り合わせ
▪ 本日のパスタ
▪ アジュール特製チャーハン
▪ デザート盛り合わせ

お料理 計15品計14品計13品

7種お飲物 2時間フリードリンク

▪ ビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）

11種
▪ ビール
▪ ノンアルコールビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）
▪ カクテル（ジン・カシス・カンパリ）
▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶
▪ コーラ
▪ ジンジャーエール

お飲物 2時間フリードリンク

ビュッフェスタイル

▪ 仔羊のケバブサンド
▪ 本日仕込みの鮮魚の平造り 桜の葉の香り
▪ 桜海老のキッシュ
▪ チキンのガランティーヌ 春野菜添え
▪ オマール海老とグリーンアスパラのトリュフ生ハム巻き
▪ 白身魚のポワレ マトロート風
▪ 特大海老のチリソース煮
▪ 豚トロ塩チャーシューのグリル 桜とヨーグルト風味
▪ 揚げもの盛り合わせ
▪ 牛背肉のロースト ポルトガル風トマトソース
▪ 点心2種盛り合わせ
▪ 本日のパスタ
▪ 上握り寿司
▪ デザート盛り合わせ＆フルーツの彩り

お料理 ビュッフェスタイル

▪ ホタテ貝柱のガーリックオイルマリネ
　メルバトースト添え　
▪ 本日仕込みの鮮魚の平造り 桜の葉の香り
▪ 桜海老のキッシュ
▪ チキンのガランティーヌ 春野菜添え
▪ オマール海老とグリーンアスパラのトリュフ生ハム巻き
▪ 鴨とフォアグラのテリーヌ ドライフルーツのアクセント
▪ 白身魚のポワレ マトロート風
▪ 特大海老のチリソース煮
▪ 豚トロ塩チャーシューのグリル 桜とヨーグルト風味
▪ 釡揚げしらすと菜の花のピッツァ
▪ イベリコ豚のロティ レモンのコンデュマン
▪ 国産牛背肉のロースト ポルトガル風トマトソース
▪ 山菜の冷製茶蕎麦 薬味一式
▪ 特上握り寿司
▪ デザート盛り合わせ＆フルーツの彩り

お料理 ビュッフェスタイル

¥（税込 ¥11,000） 12,00010,000
（サービス料込）お一人様

¥ 15,000
（サービス料込）お一人様

¥
（サービス料込）お一人様

（税込 ¥13,200） （税込 ¥16,500）

プラン プラン プラン

3.1Sun2026 6.30 Tue

▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶
▪ コーラ
▪ ジンジャーエール

15種お飲物 2時間フリードリンク

▪ 乾杯用スパークリングワインサービス
▪ ビール
▪ ノンアルコールビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）
▪ カクテル
   （ジン・カシス・カンパリ）
▪ 桜のオリジナルカクテル
▪ バイオレットフィズ
▪ フレーズ・ソーダ

◆ ローストビーフ
  カッティングサービス (30名様～)
◆ 冷し蕎麦 (30名様～)
◆ 握り寿司 (桶)

O p t ion
Menu

▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶

人数に合わせた最適な会場をご案内いたします。
大皿盛り・コース料理等  ご主旨・ご予算に応じたスタイルのご案内も可能です。少人数のお集まりもどうぞお気軽にご相談ください。


