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東北支店
仙台エリアの
パーティープランは
こちら

　※写真はイメージです。

Summer party plan 2026

30名様*より承ります
プラン特典 2時間 室料無料

6.1    9.302026 水月＊TKP仙台青葉通カンファレンスセンター
  会場に限り20名様より承ります。

022-204-1036



【お申込み期限】 11日前まで（土日祝除く）   　　 【数量変更期限】   5日前まで（土日祝除く）
※数量変更は、申込時の人数の10%の増減まで承ります。（人数が100名以上の場合は増減10名まで）　※数量変更による減額の場合は、キャンセル料が発生する場合がございます。 詳細はTKPキャンセルポリシーよりご確認ください。　
※上記期限を過ぎた場合のご依頼はご相談ください。　※開催時間は、お申込み期限までにご確定ください。　※終了時間が22時以降の場合は別途深夜料金税別20,000円を頂戴いたします。　
※日程によりお受けできない場合がございます。　※材料入荷状況により料理内容が若干異なる場合がございます。　※各料金には、ケータリングフィー、サービス料が含まれます。　
※お料理とドリンクプランは同数のご注文をお願いいたします。　※懇親会を2時間以上ご利用される場合は、事前にご相談ください。　※お持ち帰りに関しましては衛生上の観点からお断りしております。　
※30名様よりご注文承ります。　※写真はイメージです。

お料理お料理 ［ ビュッフェスタイル ］ ： 夏のスペシャルコラボメニュー

30名様*より承ります

＊一部除く［ 2時間 飲み放題*  ］［ 2時間 飲み放題*  ］
ドリンクドリンクDrink

Food

Plan Plan

Summer party plan 2026

6.1    9.302026 水月

OptionOption ドリンクオプション

生ビール
 飲み放題 追加 
※乾杯は瓶ビールでご用意いたします。
※生ビールはお客様ご自身にて注いでお召し上がりいただけます。
※銘柄はご指定いただけません。

（税込¥1,100）
¥1,000
お一人様

＊TKP仙台青葉通カンファレンスセンター会場に限り20名様より承ります。

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
・ 焼酎（麦・芋）
・ レモンサワー
・ ジン
・ ワイン（赤・白）
・ カクテル（カシス・ピーチ）
・ 日本酒
・ 梅酒

・ ノンアルコールビール （小瓶）
・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

プレミアム  ドリンクプラン
Premium 

（税込¥3,300 ）¥3,000
お一人様

Drink Plan

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
・ 焼酎（麦・芋）
・ レモンサワー
・ ジン

・ ノンアルコールビール （小瓶）
・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

スペシャル ドリンクプラン
Special

（税込¥2,750 ）¥2,500
お一人様

Drink Plan

・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター 
・ 炭酸水

・ ウーロン茶 
・ オレンジジュース 
・ コーラ　

ソフトドリンク プラン
Softdrink 

（税込¥1,100）¥1,000
お一人様

Plan

・ 瓶ビール
・ ウイスキー　 
・ 焼酎（麦・芋）
・ レモンサワー

・ ウーロン茶 
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール 
・ ミネラルウォーター 
・ 炭酸水

スタンダード ドリンクプラン
Standard

（税込¥2,200）¥2,000
お一人様

Drink Plan

Colaboration

夏のスペシャル
コラボメニュー

リンガーハット 長崎皿うどん 柿安本店監修 牛まぶし東天紅 大海老のチリソース煮

¥4,000
（ 税込 ¥4,400 ）（ 税込 ¥6,600 ）

お一人様お一人様

¥6,000
▪ 特製サンドイッチ
▪ オードブル盛り合わせ
▪ サーモンのサラダ仕立て
▪ 冷製ローストビーフ
▪ 中華料理の逸品
▪ 若鶏のロースト 旬野菜添え
▪ 白身魚のグリエ 特製ソース
▪ 牛肉の赤ワイン煮込み
▪ 和風ご飯
▪ シェフのスペシャリテ
▪ 上握り寿司
▪ デザート盛り合わせ

▪ イベリコベーコンサンドと厚焼き玉子サンド
▪ 銘柄ポークのアスピックとコールミートのタルトレット
▪ オマール海老の冷製と雲丹のフラン
▪ 冷製ローストビーフ 
    昆布醤油とクスクスの香味サラダ　　
▪ サーモンのマリネ　
    爽やかな柑橘とフレッシュトマトのソースと共に
▪ 花椒香る海鮮麻婆豆富
▪ 若鶏もも肉のロースト 色々野菜のコンデュメント　
▪ 白身魚のバスク風トマトソース
▪ しあわせ絆牛のブルゴーニュ風赤ワイン煮込み
▪ 東天紅 大海老のチリソース煮
▪ 特上握り寿司
▪ リンガーハット 長崎皿うどん
▪ 柿安本店監修 牛まぶし
▪ パティシエ特選スイーツ 8種盛り合わせ

▪ 特製サンドイッチ
▪ オードブル盛り合わせ
▪ サーモンのサラダ仕立て
▪ 冷製ローストビーフ
▪ 中華料理の逸品
▪ 若鶏のロースト 旬野菜添え
▪ 白身魚のグリエ 特製ソース
▪ 和風ご飯
▪ シェフのスペシャリテ
▪ デザート盛り合わせ

（ 税込 ¥8,800 ）

お一人様

¥8,000S A
プランプラン

B
プラン

10品12品14品


