
※写真はイメージです。

TEL 043-302-1721
〈 9:00 - 19:00 〉

Access
• 千葉都市モノレール「市役所前駅」 徒歩 7 分
• 京成千葉線「千葉中央駅」           徒歩 9 分
・ JR 京葉線「千葉みなと駅」         徒歩 15 分

TKPガーデンシティ千葉
〒260-0025  千葉県千葉市中央区問屋町 1-45 THE QUBE HOTEL CHIBA 内  3F ・ 4F ・ 21F

さざなみ橋
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※メニュー詳細は裏面へ



2026 Summer  Party plan

MKH022 / No.1 24.09

※写真はイメージです。　※会場は２時間までのご利用とさせていただきます。　※１週間前までにお申し込みください。　※各プランの人数変更は、開催日の３営業日前（土日祝を除く）の正午まで承ります。
※材料の入荷状況により料理内容が若干異なる場合がございます。　※お料理のお持ち帰りに関しましては衛生上の観点からお断りしております。　
※卓盛りプランは20名様より、ビュッフェプランは30名様より承ります。　※卓盛りプランで30名様に満たない場合、料理内容が変更になる場合がございます。　

TKPガーデンシティ千葉 TEL 043-302-1721〈 9:00 - 19:00 〉
ご予約・お問合せ

ノンアルコールビール 220円+
お一人様

（税・サ込）
日本酒 
（冷酒除く） +220円

お一人様

（税・サ込）
カクテル３種
（ウォッカ・カシス・カンパリベース） +330円

お一人様

（税・サ込） +
飲み放題時間延長 
+30 分 880円

お一人様

（税・サ込）

CHIBA013/ No.1 26.03

• スモークサーモンと野菜のミックスサンド
• 初鰹のたたき
 モロヘイヤとオクラ入り梅肉ソース
• しっとり蒸し鶏の葱塩ソース
• 白身魚のソテー シチリア風レモンソース
• 豚肉の白ワイン煮込み 夏野菜を添えて
• アンチョビ風味のシーフードピラフ
• パティシエ厳選スイーツ
• コーヒー

• 生ハムと野菜のミックスサンド
• 初鰹のカルパッチョ
 レモンと粒マスタードのヴィネグレット
• 中華クラゲとよだれ鶏のピリ辛ダレ
 サラダ仕立て
• 白身魚とシュリンプ 軽いトマト煮込み
• ローストビーフ 夏野菜を添えて
• エビと烏賊のパエリア風
• パティシエ厳選スイーツ
• コーヒー

• モッツァレラチーズとトマトバジルの
 パニーニサンド
• 初鰹の藁焼き
 茗荷と大葉 ポン酢のアクセント
• 鶏胸肉のみぞれ和え　
• 白身魚のソテー プロヴァンス風 ハーブの香り
• 大海老のチリソース煮
• 牛ロース肉のシャリアピンステーキ
• 握り寿司（マグロ、真鯛、甘エビ） 、赤出汁
• パティシエ厳選スイーツ
• コーヒー

ビュッフェプラン

サービス料込

卓盛 プラン On Table Menu

Buffet Menu

20名様から承ります

30名様から承ります

サービス料込 サービス料込

• スモークサーモンと野菜のミックスサンド
• 初鰹のたたき
 モロヘイヤとオクラ入り梅肉ソース
• しっとり蒸し鶏の葱塩ソース
• タンドリーチキン
• 白身魚のソテー シチリア風レモンソース
• 本日の揚げ物盛り合わせ
• 豚肉の白ワイン煮込み 夏野菜を添えて
• 夏野菜のトマトクリームペンネ
• ポークカレー＆ライス
• デザート盛り合わせ
• コーヒー

• 生ハムと野菜のミックスサンド
• 初鰹のカルパッチョ
 レモンと粒マスタードのヴィネグレット
• 中華クラゲとよだれ鶏のピリ辛ダレ
 サラダ仕立て
• タンドリーチキン
• 白身魚とシュリンプのブイヤベース風
• 本日の揚げ物盛り合わせ
• ローストビーフ 夏野菜を添えて
• 夏野菜とベーコンのアマトリチャーナ
• ビーフカレー＆バターライス
• エビと烏賊のパエリア風
• デザート盛り合わせ
• コーヒー

サービス料込 サービス料込

• モッツァレラチーズとトマトバジルの
 パニーニサンド
• 初鰹の藁焼き
 茗荷と大葉 ポン酢のアクセント
• 鶏胸肉のみぞれ和え　
• シャルキュトリー盛り合わせ
• 牛ロース肉のシャリアピンステーキ
• 白身魚のソテー プロヴァンス風トマトソース
• シューファルス 軽いクリームソース
• 大海老のチリソース煮
• ビーフカレー＆バターライス
• 冷製しらす蕎麦と季節野菜の天婦羅
• 握り寿司
• デザート盛り合わせ＆季節のフルーツ
• コーヒー

サービス料込

充実の

種12【アルコール】
ビール／ウイスキー／ハイボール／焼酎 （芋・麦）／レモンサワー／ワイン （赤・白）

【ソフトドリンク】
烏龍茶／アップルジュース／コーラ／ジンジャーエール

Drink Menu

共通フリードリンク
2時間制

オプション


