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一風堂監修  博多チャーハン

一風堂監修  博多とんこつラーメン
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TKP×九重部屋
相撲部屋の味を TKPの懇親会で

お楽しみいただけます。

COLLABORATION
MENU スペシャル

　コラボメニュー
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札幌・帯広
エリア

30名様*より承ります
＊会合後の懇親会のご利用は
20名様より承ります。

011-600-2607北海道支店
札幌エリアの
パーティープランは
こちら



OPTIONOPTION ドリンクオプション

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
・ 焼酎（芋、麦）
・ ジン
・ レモンサワー
・ ノンアルコールビール（小瓶）
・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

レギュラー  ドリンクプラン
Regular

（税込¥2,750 ）
¥2,500お一人様

Drink Plan

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
・ 焼酎（芋、麦）
・ レモンサワー
・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

ライト  ドリンクプラン
Light

（税込¥2,200）
¥2,000お一人様

Drink Plan

・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ

・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

ソフトドリンク ドリンクプラン
Softdrink 

（税込¥1,100）
¥1,000お一人様

Drink Plan

・ 瓶ビール
・ ウイスキー
・ 焼酎（芋、麦）
・ 日本酒
・ ジン
・ レモンサワー
・ ワイン（赤、白）
・ カクテル（カシス）
・ ノンアルコールビール （小瓶）

・ ウーロン茶
・ オレンジジュース
・ コーラ
・ ジンジャーエール
・ ミネラルウォーター
・ 炭酸水

プレミアム  ドリンクプラン
Premium 

（税込¥3,300 ）
¥3,000お一人様

Drink Plan

2時間 飲み放題

札幌・帯広エリア 30名様*より承ります

瓶ビールを
生ビールに変更
※乾杯は瓶ビールでご用意いたします。
※生ビールはお客様ご自身にて注いでお召し上がりいただけます。
※銘柄はご指定いただけません。

（税込¥1,650）
¥1,500
お一人様

ドリンクDRINKDRINK

ワイン （赤 ・ 白）
飲み放題 追加 （税込¥550）¥500

お一人様

一風堂監修 博多チャーハン九重部屋直伝 塩ちゃんこ鍋

お料理 ビュッフェスタイル

▪厚焼玉子とハムチーズのサンドイッチ

▪パテ・ド・カンパーニュと合鴨ロースト 冬柑橘のソース

▪冷製ローストビーフのカルパッチョ仕立て
 パルメジャーノ添え

▪本ずわい蟹の冷製ロワイヤル

▪野菜のローストとレンズ豆のサラダ仕立て 生ハム添え　

▪冷たいベシャメルで味わうサーモンと冬野菜

▪若鶏の和風ディアブル 山椒のクルート焼き

▪白身魚とクネルの白ワイン蒸し サフランクリームソース

▪牛タン入り牛肉の赤ワイン煮込み 冬野菜添え

 　九重部屋直伝 塩ちゃんこ鍋

 　一風堂監修 博多チャーハン

 　一風堂監修 博多とんこつラーメン

▪特上握り寿司

▪本日のデザートセレクション 8種

￥8,500
（税込￥9,350）

お一人様

Sプラン

14品

▪厚焼玉子とハムチーズのサンドイッチ

▪パテ・ド・カンパーニュと合鴨ロースト 冬柑橘のソース

▪冷製ローストポーク リコッタチーズと春菊入りサラダ
 蜂蜜香る四川風ソース

▪ニシンのオレンジマリネ

▪若鶏の和風ディアブル 山椒のクルート焼き

▪白身魚とクネルの白ワイン蒸し サフランクリームソース

▪豚バラ肉のコンフィ グラタンドフィノア マスタードソース

▪牛肉の赤ワイン煮込み 冬野菜添え

 　九重部屋直伝 塩ちゃんこ鍋

 　一風堂監修 博多チャーハン

▪上握り寿司

▪本日のデザートセレクション 6種

￥6,500
（税込￥7,150）

お一人様

Aプラン

12品

▪厚焼玉子とハムチーズのサンドイッチ

▪パテ・ド・カンパーニュと合鴨ロースト 冬柑橘のソース

▪冷製ローストポーク リコッタチーズと春菊入りサラダ 
 蜂蜜香る四川風ソース

▪ニシンのオレンジマリネ

▪若鶏の和風ディアブル 山椒のクルート焼き

▪白身魚の白ワイン蒸し サフランクリームソース

▪豚バラ肉のコンフィ グラタンドフィノア マスタードソース

 　九重部屋直伝 塩ちゃんこ鍋

 　一風堂監修 博多チャーハン

▪本日のデザートセレクション 4種

￥4,500
（税込￥4,950）

お一人様

Bプラン

10品

FOOD お料理 ビュッフェスタイル

…スペシャル
　コラボメニュー

COLLABORATION MENU
スペシャルコラボメニュー

九重部屋直伝 塩ちゃんこ鍋

一風堂監修 博多チャーハン

一風堂監修 博多とんこつラーメン
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