
TEL 043-302-1721
〈 9:00 - 19:00 〉

Access
• 千葉都市モノレール「市役所前駅」 徒歩 7 分
• 京成千葉線「千葉中央駅」           徒歩 9 分
・ JR 京葉線「千葉みなと駅」         徒歩 15 分

TKPガーデンシティ千葉
〒260-0025  千葉県千葉市中央区問屋町 1-45 THE QUBE HOTEL CHIBA 内  3F ・ 4F ・ 21F

※写真はイメージです。

フリードリンク付
時間2

8,000円~
お一人様 サービス料込 

2026 -2027

忘年会・新年会
プラン

TKPガーデンシティ千葉

12.1TUE2026. 2.28SUN2027.

※プラン利用 30名様以上限定
※距離制限あり。
　別途高速料金等かかる
　場合がございます。

貴社までお迎え 駅までお送り！  
雨風気にせず 揃ってご来館！  女性に喜ばれる！

〈定員26名様〉  

プラン2大特典
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MKH022 / No.1 24.09

※写真はイメージです。　※会場は２時間までのご利用とさせていただきます。　※１週間前までにお申し込みください。　※各プランの人数変更は、開催日の３営業日前（土日祝を除く）の正午まで承ります。
※材料の入荷状況により料理内容が若干異なる場合がございます。　※お料理のお持ち帰りに関しましては衛生上の観点からお断りしております。　
※卓盛りプランは20名様より、ビュッフェプランは30名様より承ります。　※卓盛りプランで30名様に満たない場合、料理内容が変更になる場合がございます。　

TKPガーデンシティ千葉 TEL 043-302-1721〈 9:00 - 19:00 〉
ご予約・お問合せ

ビール／ウイスキー／ハイボール／レモンサワー／焼酎 （芋・麦）
ワイン （赤・白）／スパークリングワイン

ノンアルコールビール
お一人様

（税・サ込）

日本酒 
（冷酒除く） （税・サ込）

カクテル３種
（ウォッカ・カシス・カンパリベース）

飲み放題時間延長 
+30分

【オプション】

【アルコール】

【ソフトドリンク】 烏龍茶／コーラ／アップルジュース／ジンジャーエール

CHIBA0015/ No.1 26.08

• サーモンとアボカドのファルス
   ジャガイモのカップ詰め
• ブリのカルパッチョ 柚子味噌ソース
• グリルチキンとアボカドのメキシカンサラダ
• 白身魚のオーブン焼き サフランクリームソース
• 豚肉のコンフィー冬野菜の飾り マスタードソース
• 小エビと蟹かま入り黒炒飯
• フランボワーズムース
• コーヒー

• サーモンとアボカドのファルス 
   ジャガイモのカップ詰め
• グリルチキンとアボカドのメキシカンサラダ
• ブリのカルパッチョ 柚子味噌ソース
• 鶏肉の南蛮漬け 
   柚子胡椒風味のタルタルソース
• 白身魚のオーブン焼き サフランクリームソース
• 中華点心盛り合わせ（にら饅頭、広東風焼売）

• 豚肉のコンフィー冬野菜の飾り マスタードソース
• 九条葱とベーコンの和風パスタ
• 柔らか牛筋カレー ライス 福神漬け
• デザート盛り合わせ
• コーヒー

• BLTクロワッサンサンド
• 寒ブリのカルパッチョ サラダ仕立て
  香味ドレッシング
• 白身魚と彩り野菜のテリーヌ バジルソース
• メバルと小エビのポワレ　
  シャンピニオンクリームソース
• ローストビーフ 香味野菜の玉ねぎソース
• ビビンバ炒飯
• ガトーオペラ
• コーヒー

• チキンガランティーヌとドライフルーツ サラダ仕立て　
  ハニーマスタードソース
• シチリア風マグロのミキュイ オレンジサラダ
• 鶏肉と冬野菜のアヒージョ
• 豚肉のシャルキュティエール風
• 金目鯛のソテー味噌香る白ワインソース
• 牛肉の和風タリアータ 
   味噌風味のバルサミコソース ルッコラの飾り
• 握り寿司（マグロ、真鯛、ブリ）  吸い物
• 柚子抹茶ムースと季節のフルーツ
• コーヒー

• BLTクロワッサンサンド
• 寒ブリのカルパッチョ サラダ仕立て 
   香味ドレッシング
• 白身魚と彩り野菜のテリーヌ バジルソース
• グリルチキン ローズマリー風味
• メバルと小エビのポワレ 
  シャンピニオンクリームソース
• 中華点心盛り合わせ（小籠包、海老餃子）

• 豚肉のシャルキュティエール風
• ハンガリー風牛肉の煮込み
• カブと舞茸の和風ペペロンチーノ
• ビビンバ炒飯
• デザート盛り合わせ
• コーヒー

• 前菜３種盛り合わせ
  （白身魚のエスカベッシュ、サーモンとチーズのコルネ、キッシュ）

• シチリア風マグロのミキュイ オレンジサラダ
• チキンガランティーヌとドライフルーツ サラダ仕立て　
  ハニーマスタードソース
• 鱈のポワレと白子のフリット ブールブランソース
• 牛肉のグリル ジャガイモのグラタン添え マデラソース
• 豚肉のシャルキュティエール風
• 鴨胸肉のはちみつ風味 冬野菜添え 
   りんごのキャラメリーゼソース
• ビーフストロガノフ バターライス
• ラザニア
• 旬野菜の天婦羅そば
• 握り寿司
• デザート盛り合わせ＆季節のフルーツ
• コーヒー

サービス料込

On Table Menu

Buffet Menu

Drink Menu

20名様から承ります

30名様から承ります

サービス料込 サービス料込

サービス料込 サービス料込 サービス料込

卓盛プラン

ビュッフェプラン

共通フリードリンク

+220円
お一人様

+220円 （税・サ込）

お一人様

+330円 （税・サ込）

お一人様

+880円

充実の

種13


