
時間制

フリードリンク付

飲み
放題

（サービス料込）（サービス料込）（サービス料込）お一人様

より
（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）（税込¥11 , 0 0 0）

（サービス料込）お一人様

より
（税込¥11 , 0 0 0）

◆ お料理 （ビュッフェスタイル）

◆ 会場費 （2時間まで）

◆ 音響設備 （マイクなど）

AZR0092 / No.1 26.09

TEL 03-3437-5566〈 10:00~18:00 〉
ご予約・お問合せ

11.1SUN2026. 2.28SUN2027.

WinterPartyPlan
ベイサイドホテル アジュール竹芝

冬のパーティープラン



▪ 3種の茸のキッシュ サルサソース添え
▪ シーフードとオリーブ、ドライトマトの地中海風
▪ 冷製ローストビーフ 西洋わさびと玉葱のソースで
▪ トマト、生ハム、北海道産日高モッツァレラの
   カプレーゼ　バジルの香り
▪ 合鴨ロースト
   牛蒡の赤ワイン煮込みと季節野菜のマリネ
▪ 鶏肉とポルチーニ茸のフリカッセ
▪ 鮭とキノコのソテー 焦がしバター醤油
▪ 国産豚のロースト シャンピニョンソース
▪ 中華点心2種盛り合わせ
▪ 真鯛と蕪の酒蒸し 柚子ぎん餡かけ
▪ シーフードパエリア
▪ パティシエ特製デザート盛り合わせ

お料理 計12品

▪ 3種の茸のキッシュ サルサソース添え
▪ 冷製ローストビーフ 西洋わさびと玉葱のソースで
▪ 苺のガスパチョ 生ハム添え
▪ 津軽鶏の低温調理 ナッツと山椒のアクセント
▪ お刺身盛り合わせ（マグロ・寒ブリ・真鯛）
▪ 揚げ豚とフルーツトマトのロースト 黒酢餡
▪ サーモンとトリュフベーコンの包み焼き
   ヴァンブランソース
▪ 海老のカダイフ巻き スパイシーマッシュポテト添え
▪ ハンガリー産鴨肉のロースト
   ローストビーツとカシスのコンデュマン
▪ 真鯛と蕪の酒蒸し 柚子ぎん餡かけ
▪ シーフードパエリア
▪ 上握り寿司
▪ パティシエ特製デザート盛り合わせ

▪ スモークサーモンとクリームチーズのハイローラー
▪ 本ズワイガニの冷製ロワイヤル　
▪ 蒸し鮑と蕪のみぞれ和え 柚子風味
▪ 津軽鶏の低温調理 ナッツと山椒のアクセント
▪ お刺身盛り合わせ（マグロ・寒ブリ・真鯛・甘海老）
▪ 国産牛のロースト ジュ・ド・シャンピニョン
▪ 揚げ豚とフルーツトマトのロースト 黒酢餡
▪ サーモンとトリュフベーコンの包み焼き　
　ヴァンブランソース
▪ 海老のカダイフ巻き 
　スパイシーマッシュポテト添え
▪ 牛肉のストロガノフ風 彩り野菜添え
▪ 若鶏のタンドリーチキン 根菜のロースト添え
▪ 旬の魚と野菜の天ぷら蕎麦
▪ 特上握り寿司
▪ パティシエ特製デザート盛り合わせ
▪ フルーツ盛り合わせ

プラン

▪ ホット・ジンジャー
▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶
▪ コーラ
▪ ジンジャーエール

18種

▪ ビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）
▪ カクテル（ウォッカ・カシス・カンパリ）
▪ ノンアルコールビール
▪ ノンアルコールハイボール
▪ ノンアルコールワイン
▪ ノンアルコールカシスオレンジ

▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶
▪ コーラ
▪ ジンジャーエール

お飲物 2時間フリードリンク 14種

お飲物 2時間フリードリンク

▪ 乾杯用スパークリングワインサービス
▪ ビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）
▪ カクテル（ウォッカ・カシス・カンパリ）
▪ ブランデー・ジンジャー
▪ シードル
▪ ノンアルコールビール
▪ ノンアルコールハイボール
▪ ノンアルコールワイン
▪ ノンアルコールカシスオレンジ

11種お飲物 2時間フリードリンク

▪ ビール
▪ ウイスキー
▪ ハイボール
▪ ワイン（赤・白）
▪ 焼酎（芋・麦）
▪ カクテル
   （ウォッカ・カシス・カンパリ）

▪ ノンアルコールワイン
▪ オレンジジュース
▪ ウーロン茶
▪ コーラ
▪ ジンジャーエール

ビュッフェスタイル お料理 計13品ビュッフェスタイル お料理 計15品ビュッフェスタイル

おすすめ

プランプラン

（サービス料込）お一人様

¥10,000
（税込 ¥11,000）

（サービス料込）お一人様

¥12,000
（税込 ¥13,200）

（サービス料込）お一人様

¥15,000
（税込 ¥16,500）

Option 
Menu

人数に合わせた最適な会場をご案内いたします。
大皿盛り・コース料理等、
ご主旨・ご予算に応じたスタイルのご案内も可能です。
少人数のお集まりもどうぞお気軽にご相談ください。

11.1SUN2026. 2.28SUN2027.WinterPartyPlan

BA C

◆  握り寿司（桶）      ¥10,000～

◆  豪華船盛 刺身盛り合わせ

◆ 　　　   パルミジャーノ・レッジャーノで仕上げる
　濃厚パスタ トリュフ風味 （20名様～）    
◆  天ぷら盛り合わせ 
　  海老 旬魚 舞茸 蓮根 茄子 （20名様～）   
◆  一風堂監修 
    博多とんこつラーメン （20名様～）   

ライブ調理

（税込¥11,000）

お一人様 ¥2,000（税込¥2,200）

お一人様 ¥1,000（税込¥1,100）

お一人様 ¥500（税込¥550）


